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Produkt

Ursprungsland

Produktbeschreibung

Aussehen

Geruch
Geschmack
Konsistenz
Zutaten

Verwendung

Gentechnikfreiheit

Allergene

Verpackung:
Palettenfaktor:

SPEZIFIKATION Stand 09. Okt. 2023

Artikelnr. A10011 10 kg Krt.
Artikelnr. A10012  2x5 kg vac. Krt.

WALNUSSKERNE BRUCH
(1/4 und 1/8-Kerne)

Ukraine, Rumanien, Moldawien, Ungarn

hell- bis mittelbraune Kerne mit Samenhaut, Fruchtfleisch
gelblich/cremefarben, von unterschiedlicher Gro3e und
Form, fast frei von sichtbaren Verunreinigungen

arttypisch, aromatisch, nach Walnuss

arttypisch, nussig mit ursprungstypischer Bitternote
bissfest, knackig

100 % Walnusskerne

Backzutat, nicht geeignet fiir Babys (Kleinkinder) und
Allergiker

Es wurden keine gentechnisch veranderten Organismen
eingesetzt und das Produkt ist weder aus, noch durch
gentechnisch veranderte Organismen hergestellt und
somit auch nicht kennzeichnungspflichtig — gemaf
Verordnungen (EG) Nr. 1829/2003 und Nr. 1830/2003.

Verwendung von Zutaten gemaB der EUR-Richtlinie
2000/13/EG und 2005/26/EG (= Allergene)
Ja — Schalenfriichte / Niisse - Walniisse

verpackt in 10 kg Karton oder 2x5 kg vac. Krt.
48 Krt. pro Palette = 480 kg oder
56 Krt. pro Palette = 560 kg (je nach Kundenwunsch)

Bankverbindung: Sparkasse Korneuburg AG | IBAN: AT45 2022 7000 0003 3597 | BIC: SSKOAT2TXXX
Erfillungsort und Gerichtsstand: St. Pélten | FN 434578 k | UID ATU 69619157 | ARA Lizenz Nr. 20364
Die Ware bleibt bis zur vollstindigen Bezahlung unser Eigentum.
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SPEZIFIKATION
Produkt Artikelnr. A10011 10 kg Krt.

Physikalische und
chemische Parameter

Mikrobiologische
Parameter

Nahrwerte
(in g/100 g Erzeugnis)

Artikelnr. A10012 2x5 kg vac. Krt.

WALNUSSKERNE BRUCH

(1/4 und 1/8-Kerne)

Lebende Parasiten keine

Artfremde Beimengungen max. 0,5 %
Schadlingsbefallener Anteil max. 1 %
Schalenanteil max. 0,2 %
Farbabweichungen max. 10%
Wassergehalt max. 6 %
Gesamtkeimzahl max. 100.000 KbE/g
Coliforme Keime max. 1.000 KbE/g
E-Coli max. 10 KbE/g
Salmonellen negativ/125 g
Hefe und Schimmelpilze max. 10.000 KbE/g
Aflatoxin B1 max. 2 ppb
Aflatoxin B1+B2+G1+G2 max. 4 ppb
Brennwert (kj /kcal) 2.738 / 6543

EiweiB 14,4

Kohlenhydrate 13,6

davon Zucker 6,9

Fett 62,5

davon gesattigte Fettsauren 6,7

Ballaststoffe 6,1

Natrium 1mg

Calcium 87 mg

Magnesium 129 mg

Bankverbindung: Sparkasse Korneuburg AG | IBAN: AT45 2022 7000 0003 3597 | BIC: SSKOAT2TXXX
Erfillungsort und Gerichtsstand: St. Pélten | FN 434578 k | UID ATU 69619157 | ARA Lizenz Nr. 20364
Die Ware bleibt bis zur vollstindigen Bezahlung unser Eigentum.
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SPEZIFIKATION Stand 9. Okt. 2023

Produkt Artikelnr. A10011 10 kg Krt.
Artikelnr. A10012 2x5 kg vac. Krt.

WALNUSSKERNE BRUCH
(1/4 und 1/8-Kerne)

Lagerung Kiihl (6 bis 10 Grad Celsius) und trocken lagern,
direkte Sonneneinstrahlung sollte vermieden werden.

Besonderes Alle Niisse sind empfindliche Naturprodukte.
Fiir Walnusskerne besteht immer die Gefahr des
Ranzigwerdens. Bei unsachgeméaBer Lagerung geschieht
dies wesentlich schneller. In der heiBen Jahreszeit ist ein
Wurmbefall nicht auszuschlieBen. Es ist daher notwendig,
den Lagerstand — auch wihrend der angegebenen
Aufbrauchsfrist — laufend zu kontrollieren.

Mindesthaltbarkeit in Originalverpackung bei optimaler Lagerung mindestens
9 Monate

Restlaufzeit mindestens 5 Monate

Riickverfolgbarkeit durch Chargennummer auf Gebinde und Lieferpapieren

Das genannte Produkt ist in der EU verkehrsfahig und entspricht inkl. Verpackung
den anzuwendenden europdischen und osterreichischen Gesetzen, incl. EU VO
1169/2011.

Basis obiger Spezifikation sind Angaben unserer Lieferanten. Allerdings bitten wir zu
beachten, dass bei Naturprodukten alle Werte / Parameter iiblichen Schwankungen
unterliegen, bedingt durch ortliche Gegebenheiten und/oder Witterungseinfliisse.
Unsere Spezifikation beinhaltet Richtwerte, etwaige Schwankungen in
Zusammensetzung, Aussehen, Geruch und Geschmack sind auf den natiirlichen
Ursprung der Zutaten zuriickzufiihren.

Bankverbindung: Sparkasse Korneuburg AG | IBAN: AT45 2022 7000 0003 3597 | BIC: SSKOAT2TXXX
Erfillungsort und Gerichtsstand: St. Pélten | FN 434578 k | UID ATU 69619157 | ARA Lizenz Nr. 20364
Die Ware bleibt bis zur vollstindigen Bezahlung unser Eigentum.



