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A. Artikelbeschreibung / GLN- und Kontaktinformationen / Artikelklassifikation / Datumsangaben

GTIN der Artikeleinhein 09044400153004

Markenname Haas

Submarke Backhilfen

Variante Tortengelee rot

Artikelbeschreibung Haas Tortengelee rot, 1kg

Artikelkurzbezeichnung (de) Haas Tortengelee rot

Funktionsbezeichnung (de) Haas Tortengelee rot

Zielempfänger B2C true

Kontaktname Ed. Haas Austria GmbH

Kontaktadresse Eduard-Haas-Straße 25, A-4050 Traun

Markeninhaber GLN 9055500000006

Markeninhaber Name Ed. Haas Austria GmbH

Datenverantwortlicher GLN 9055500000006

Datenverantwortlicher Name Ed. Haas Austria GmbH

Basisartikel ja

Zielmarkt Ländercode 040

Artikelebene
Basiseinheit oder kleineste Einheit (BASE_UNIT_OR_EACH)

Konsumenteneinheit ja

Liefereinheit ja

Fakturiereinheit ja

Bestelleinheit ja

Globale Produktklassifikation GPC Brick Baking/Cooking Supplies (Shelf Stable) 10000158

Bewegungskennzeichen / Artikelstatus Korrektur (CORRECT)

Verfügbarkeit: Startdatum und -zeti 2015-02-01T00:00:00+00:00

Gültig-ab Datum (-zeit) 2020-03-06T00:00:00+00:00

Letzte Änderung 2020-03-10T09:23:00+00:00

B. Abemssungen, Gewicht, Füllmenge / Verpackung / Pfand

Bruttogewicht Kilogramm (KGM) 1.01

Inhalt Kilogramm (KGM) 1.00

Maße: Tiefe Milimetre (MMT) 60.00

Maße: Breite Milimetre (MMT) 110.00

Maße: Höhe Milimetre (MMT) 210.00

Verpackungsart PO

Verpackung Mehrwegkennzeichnung Negativer Wert (false)

C. Rechtliche Produktinfo / Aufbewahrungs- und Verwendungshinweise / Zutaten / Allergenangaben

Rechtlich vorgeschriebene Produktbezeichnung Tortengelee rot Pulver zur Zubereitung von Tortengelee

Aufbewahrungshinweise für den Konsumenten (Nr. 1/199) Trocken lagern! Mindestens haltbar bis Ende: siehe
Vorderseite.

Zubereitungshinweise
11 g Geleepulver mit 50 g Kristallzucker vermischen und in
1/4 l kaltes Wasser einrühren. (Nach Belieben die Hälfte des
Wassers durch Fruchtsaft ersetzen.) Unter
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Rühren aufkochen und ca. 15 Sekunden kochen lassen. Vom
Feuer nehmen und ca. 5 Minuten abkühlen lassen.
Gelegentlich umrühren. Einige Esslöffel Gelee über die mit
kalten Früchten belegte Torte geben und ca. 1 Minute
erstarren lassen. Danach das restliche Gelee mit einem Löffel
verteilen und die Torte kühl stellen. Ausreichend für drei
Obsttorten.

Zubereitungsgrad
Mischen, Anrühren von Pulver mit Wasser oder Milch (MIX)

Zutatenliste (de)

Zutaten: Zucker, Geliermitttel: Carrageen (E407),
Verdickungsmittel: Konjak (E425), Festigungsmittel:
Kaliumchlorid (E508), Säureregulator: Natriumcitrate (E331),
Säuerungsmittel: Kaliumtartrate (E336), Dextrose, Farbstoffe:
echtes Karim (E120), Carotin (E160a).

Zubereitungsgrad
Unzubereitet - Der ursprüngliche Zustand eines Produkts
(UNPREPARED)

Nährwertkennzeichnung: Bezugsgröße Gram (GRM) 100.00

Energy Value: kcal Kcal 372.00

Energy Value: kj KJO 1575.00

Nährwertangaben Fett (FAT) APPROXIMATELY 0.00 GRM

Nährwertangaben Fett, davon gesättigte Fettsäuren (FASAT) APPROXIMATELY 0.00 GRM

Nährwertangaben Kohlenhydrate (CHOAVL) APPROXIMATELY 89.00 GRM

Nährwertangaben Kohlenhydrate, davon Zucker (SUGAR-) APPROXIMATELY 78.00 GRM

Nährwertangaben Eiweiß (PRO-) APPROXIMATELY 0.00 GRM

Nährwertangaben Salz Äquivalent (SALTEQ) APPROXIMATELY 2.20 GRM

Handelseinheit Länderkennzeichen Ursprungsland Österreich (040)

D. Produktspezifische Informationen

E. Label Information / Organisches Produkt / Zielgruppe / Multimedia

Ökologische Herkunft 100% Organic ()

Referenzierter Dateityp Code WEBSITE www.haasbacken.at

Referenzierter Dateityp Code PRODUCT_IMAGE
https://www.weltvonhaas.at/fileadmin/user_upload/images/Produkte/Cater

ing/9044400153004_ID1_Haas_Tortengelee_rot_1kg.jpg

F. Lagerung und Transport / Regal Einheit / Palette / Basis Preis Relevanz und Steuern

Minimum Restlaufzeit vom Zeitpunkt der Ankunft [Tage]
600

Stapelfaktor 1

Palettenstapelfaktor 1

Kiste Nicht GTIN Bruttogewicht Kilogramm (KGM) 403.00

Kiste Nicht GTIN Höhe Milimetre (MMT) 1175.00

Kiste Nicht GTIN Breite Kilogramm (KGM) 800.00

Kiste Nicht GTIN Tiefe Milimetre (MMT) 1200.00

Importklassifikation INTRASTAT (INTRASTAT)

Grundpreisauszeichnungspflicht Bestätigender Wert (TRUE)

G. Gefahrgut / GHS Indikation / Gefährliche Stoffe

H. Verschiedene Informationen

Steuerart VAT

Verantwortlicher Agentur Code 294

Steuerkategorie Code
Niedrigster Steuersatz (ausgenommen Null), abhängig vom
Zielmarkt. (LOW)
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Zusätzlicher Identifikations-Type-Code: Handelsartikel SUPPLIER_ASSIGNED

System Information

Status: Handelsartikel REGISTERED

3Seite:


