
Grundrez
ept

Durchschnittliche Nährwerte

Pro 100 g

1529 kJ

360 kcal

1,6 g

0,4 g

81 g

44 g

5,2 g

1,14 g

Brennwert 

Fett 

davon gesättigte Fettsäuren

Kohlenhydrate 

davon Zucker

Eiweiß

Salz 



Grundrez
ept



 

Lebkuchenschnitte 
**00303605 Diamant Lebkuchenmehl 25 kg     PU04101870 Topfil Cherry Extra 

**00303609 Diamant Lebkuchenmehl 10 kg  1 Kuchenblech 60 x 40 cm 

 

Rezept Kuchenmasse 
 

Diamant Lebkuchenmehl ........................................ 2.260 g 

Milch ............................................................................. 940 g  

Honig............................................................................ 800 g 

Vollei ............................................................................ 540 g 

 

Gesamt ..................................................................... 4.540 g 

 

Weitere Zutaten 
 

Topfil Cherry  ..................................................... ca. 1.600 g 

Butterstreusel ca.  .................................................... 1.300 g 

 

Verarbeitung 
 

Diamant Lebkuchenmehl mit Milch, Honig und Vollei bei mittlerer Geschwindigkeit glattrühren. Ein 

Kuchenblech mit Backpapier auslegen, die Kuchenmasse einfüllen und glattstreichen. 10 Minuten 

quellen lassen und Topfil Cherry in Streifen auf dressieren. Mit Butterstreusel bestreuen und backen. 

 

Backen 
 

Backzeit ................................................ ca. 40 - 45 Minuten 

Backtemperatur ......................................................... 180°C 

Je nach Ofen bei offenem Zug 

 

 

TIPP: Die Butterstreusel können mit Zimt verfeinert werden. 

 

 

 

 


