PRO DUKTDATENBLATT SENNA Nahrungsmittel GmbH & Co KG

Stockhammerngasse 1

AT-1140 Wien

PRODUKT: SENNA POWER FRITTER ART.NR:1222202
SACHBEZEICHNUNG :  Frittierfett
VERPACKUNG: 20 Liter-Weifl3blech-Hobbok
ZUTATEN: Sonnenblumendl, Palmdl, Antioxidationsmittel Extraks Rosmarin,

Schaumverhiter E90O.
ORGANOLEPTISCHE Aussehen: arttypisch, helle, cremige, opaque Masse
BESCHREIBUNG: Konsistenz: bei Raumtemperatur halbfllissig

Geruch: weitgehend geruchsneutral, arttypisch kath

Geschmack: weitgehend geschmacksneutral
VERWENDUNGS- Geschmacks- und geruchneutrales Frittierfett féliener Kiiche und fur
HINWEISE : internationale Frittier-Spezialitaten. Mit der nditth goldgelben Farbe der

hochwertigsten Fette und Ole. Aus ausschlieRlicyabirteten Fetten und Olen.
Hohe Temperaturstabilitat und damit Belastbarkgitfache Handhabung durch
halbflissige Konsistenz. Kein fester Fettfilm blegekihlten Speisen.

GMO STATUS (gem. vo 18292003 Nicht als ,gentechnisch verandert* kennzeichnungdpfg
(EG) und VO 1830/2003 (EG))

WERTBESTIMMENDE BESTANDTEILE

Bestandteil Beschreibung Anteil % Codex, Verordnungen,
Methoden
Fett Pflanzliches Ol (Sonnenblume) 99,9 OLMB Kap. 30

und pflanzliches Fett (Palm) in
veranderlichen Gewichtsanteilen

CHEMISCHE UND PHYSIKALISCHE EIGENSCHAFTEN

Typ.Wert Minimum Maximum Methode
Wassergehalt - - 0,1% E'g%hﬁ?flfgfta”z bei 105°G
Fettgehalt ca. 99,9 % - - DGF K-l 2a (84)
Peroxidzahl <1 meq/kg*) - 1,5 meqg/kg *) DGF C-VI 6a (98)
Freie Fettsauren 0,08% - 0,3% *) DGF C-1ll 4 (97)
- - *) nach Abfillung

Rauchpunkt Min. 210 °C *) . ] * nach Abfiillung

Festfettanteil bei Pulsed NMR

der angegebenen 20°C 3-7%
ot 30°C 0,5-3%
Temperatur

1222202 PFO5

NAHRWERTANGABEN PRO 100MILLILITER

Fett — Energie 3386 kJoule
davon 92 9 Eiweil 0] d (Brennwert) 824 kcal
gesattigte Fettsauren (FS 24 1| Kohlenhydrate O g

davon Zucker 0| ¢Salz 0 g

1222202 PFO5 + Dekl.. It. Verp.
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PRO DUKTDATENBLATT SENNA Nahrungsmittel GmbH & Co KG

Stockhammerngasse 1

AT-1140 Wien
ALLERGENE
Potentielle allergene Lebensmittel gemaf It. Rezeptur enthalten Erléuterungen
RICHTLINIE 2000/13 EG '
ja nein

Glutenhaltige Getreide” ] X
Milch undMilcherzeugnissé L] X
Eier undEierzeugnisse, Eilecithin L] X
Fisch undFischerzeugnisse L] X
Krebstiere® und daraus hergestellte Erzeugnisse L] X
Soja” und daraus hergestellte Erzeugnisse L] X
Erdnisseund daraus hergestellte Erzeugnisse L] X
Schalenfriichte’ und daraus hergest. Erzeugnisse [ X
SesamsamemindSesamsamenerzeugnisse L] X
Senfund daraus hergestellte Erzeugnisse L] X
Sellerieund daraus hergestellte Erzeugnisse ] X
Schwefeldioxid und Sulfité’ O X
Lupine und Lupinenerzeugnisse L] X
Weichtiere und Weichtiererzeugnisse L] X
D Glutenhaltige Getreide: Weizen, Roggen, GersteeHafinkel, % z.B. Mandeln, Haselnuss, Walnuss, KaschunussaRass, Paranuss,
Grinkern, Kamut und alle daraus hergestellten Futedu Pistazie, Macadamianuss und Queenslandnuss, saveiesdhergestellte
97.B. Milcheiwei, Molke, Laktose Erzeugnisse
% Krebse, Hummer, Garnelen und Muscheln ® in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg odind/l, als S@
4 7.B. SojaeiweiR, Sojalecithin, Sojaél angegeben.
Geeignet fiir glutenfreie Ernahrung [ | Nein[] | Geeignet fiir lactosefreie Erndhrung DK | Nein[]
Geeignet fur vegane Erndhrung [Bh | Nein[] | Geeignet fur ovo-lacto vegetabile Ernahrung Xa| Nein[]
L AGERBEDINGUNGEN
Temperatur: Trocken lagern. Nicht Gber iRemperatur lagern.
Mindesthaltbarkeit: Gemal Angabe auf der Verpackung
L OGISTIKDATEN

Verpackungsangaben Nettofiillmenge Palettierung Abmessungen (cm) Art. Nr. GTIN

Anzahl VE (Lagen x
VE)
pro Dose 20,0 Liter = 18,3 kg @ 28,7 x H 38,5 1222 9002043222020
pro Palette 603,9 kg (brutto 643,5 kg) 33(3x11)] L120,0x B 80,0 xH 130,5 9002043010214
+ ca. 20 kg Palettengewicht inkl. 15 cm Palettdreh

Erzeugt gemal den Regelungen des Lebensmittelded&y G2006 i.d.g.f. , den einschlagigen Verordnumggem Osterr. Lebensmittelkodex und
den Regulativen der EU. Die angegebenen WerteRsicttwerte und képnen natirlichen Schwankungenriiegen. Rezepturanderung vorbehalten.
Diese Spezifikation wurde nach bestem Wissen unwig3en erstellt und entspricht unserem aktuellemif@sstand. Sie entbindet nicht von der
eigenen Priifung. Bei der Weiterverarbeitung istatenender fur die Ei ng aller gesetzlichen 86briften, Schutzrechte etc. selber

verantwortlich. Bei Anderung erfolgt keine Verstinhg. A\'.“‘} Logs
5 |

w3

INFORMATION: Dipl.Ing. P. Weiland, Qualitatsleitung ¥ ok Telefon: ++43 (0) 1/ 910 42 —-158
e-mail: mailto:qualitaetsleitung@senna.at 8 ° ’i Fax: ++43 (0) 1/ 910 424158
.
Wien, am 11.06.2015
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