SENNA Nahrungsmittel GmbH & Co KG
Stockhammerngasse 1
AT-1140 Wien

PRODUKTDATENBLATT

PRODUKT: SENNANOCCIOLONE

SACHBEZEICHNUNG :  Nocciolone - Haselnusscreme

VERPACKUNG: 6 kg Eimer ART.NR: 1246308

ZUTATEN: Zucker, pflanzliches Ol (Raps), Magerkakaopulailmilchpulver ,
Haselniisse (5%)pflanzliches Fett (PalmEmulgator Sonnenblumenlecithin,
Aroma.
Kann Spuren vo’oja enthalten.

ORGANOLEPTISCHE Aussehen: mittelbraune Masse, glanzend

BESCHREIBUNG:

VERWENDUNGS-
HINWEISE :

GMO STATUS (gem. VO 1829/2003
(EG) und VO 1830/2003 (EG))

Konsistenz: cremig, gut streichfahig, backstabil
Geruch: nussig
Geschmack: suf3, nussig

Backstabile Haselnusscreme zur Fillung von fein€reissants, Plunder- und
Blatterteiggebéacke. Zum Fullen fur Dauergebacle Herstellung von
Margarinecremes und aufgeschlagenen Sahnecreraksitig in der Patisserie
fur StRspeisen anwendbar

Nicht als ,gentechnisch verdndert* kennzeichnungsyfg

CHEMISCHE UND PHYSIKALISCHE EIGENSCHAFTEN

Typ.Wert Minimum Maximum Methode
Wassergehalt 0,5 % - 1% DeE Koy agam T e 105
Aschegehalt 1,3 % - 1,5% DGF K-l 2a (84)
BAKTERIOLOGISCHE EIGENSCHAFTEN
Typ. Wert Max. Grenzwert
Gesamtkeimzahl Mesophile (PCA) <500 /g 7500 /g
Keimzahl Hefen und Schimmel <3/g <10/g
Salmonellen, Staphylokokken,Coliformeabwesend
Pathogene Keime
Die bakteriologischen Grenzwerte gelten bei geliiitagerung und bei original verschlossener Packisigum Erreichen des Mindesthaltbarkeitsdatums
NAHRWERTANGABEN PRO 100GRAMM
Fett — Energie 2401 kJoule
davon 38 g | Eiweil 301 ¢ (Brennwert) 577 kcal
gesattigte Fettsauren (FS 7,0 g Kohlenhydrate b4 g
davon Zucker 52 d Salz 0,10 g
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PRO DU KTDATE N B LATT SENNA Nahrungsmittel GmbH & Co KG

Stockhammerngasse 1

AT-1140 Wien
ALLERGENE
;(I)éel_:]_:_IEIIINeIE”Ze(;%%r;fgl'égensmlttel geman It. Rezeptur enthalte Erlauterungen
ja nein
Glutenhaltige Getreide? O
Milch undMilcherzeugnissé = Milchpulver
Eier undEierzeugnisse, Eilecithin O
Fisch undFischerzeugnisse O
Krebstiere® und daraus hergestellte Erzeugniss¢ O
Soja” und daraus hergestellte Erzeugnisse O &+ | )Spurenvon Sojalecithin moglich
Erdnisseund daraus hergestellte Erzeugnisse O
Schalenfriichte’ und daraus hergest. Erzeugnisse O Haselnisse
Sesamsamenind Sesamsamenerzeugnisse O
Senfund daraus hergestellte Erzeugnisse O
Sellerieund daraus hergestellte Erzeugnisse O
Schwefeldioxid und Sulfité’ O
Lupine und Lupinenerzeugnisse O
Weichtiere und Weichtiererzeugnisse O
DGlutenhaltige Getreide: Weizen, Roggen, GersteeH&finkel, ® z.B. Mandeln, Haselnuss, Walnuss, KaschunussaRess, Paranuss,
Grinkern, Kamut und alle daraus hergestellten Futedu Pistazie, Macadamianuss und Queenslandnuss, saveiesdhergestellte
27.B. MilcheiweiR3, Molke, Laktose Erzeugnisse
® Krebse, Hummer, Garnelen und Muscheln ®in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg odimd/l, als S@
4 7.B. SojaeiweiR, Sojalecithin, Sojaél angegeben.
Geeignet fir glutenfreie Ernahrung %] Nein[] Geeignet fir lactosefreie Erndhrung [Jb | NeinX
Geeignet fur vegane Erndhrung [Jh Nein X] Geeignet fiir ovo-lacto-vegetabile Ernahrung [Xa| Nein[]
L AGERBEDINGUNGEN
Temperatur Trocken (+10°C bis +25°C) lagern.
Mindesthaltbarkeit GemalR Angabe auf der Verpackung

L OGISTIKDATEN

Verpackungsangaben Nettofiillmenge Palettierung A
Anzahl VE (Lagen x VE)

pro Kiibel 6,0 kg (brutto 6,5 kg)
pro Palette 450,0 kg (brutto 487,5 kg) 75 (5 x 15) L12
+ ca. 20 kg Palettengewicht inkl

Erzeugt gemaf den Regelungen des Lebensmittelded&¥ G 2006 i.d.¢.f. , den einschlagigen Verordnemgdem Osterr. Lebensmittelkodex und
den Regulativen der EU. Die angegebenen WerteRsicttwerte und kénhen natirlichen Schwankungenriiegen. Rezepturanderung vorbehalten.
Diese Spezifikation wurde nach bestem Wissen ungisden erstellt upeeatspricht unserem aktuellemi@sstand. Sie entbindet nicht von der
eigenen Priifung. Bei der Weiterverarbeitung istatevender fur mﬁ : :

verantwortlich. Bei Anderung erfolgt keine Verstinahg. & g

INFORMATION: Dipl.Ing. P. Weiland, Qualitatsleitung LT} Telefon: ++43 (0) 1/ 910 42 —-158
e-mail: mailto:qualitaetsleitung@senna.at * Fax: ++43 (0) 1/ 910 424158
Wien, am 03.02.2015
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