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Produkt Carnella - Fleischaufstriche mit Milcheiweil3

Sorte Leber

Artikelnummer 001284

Vertrieb A. Darbo AG, Dornau 18, 6135 Stans, Austria

Gebinde Alu-Portionsbecher mit Aluplatine

Fillmenge 60 x 24 g (1,44 kg)
Schweinefleisch 45%, Speck, Wasser, Schweineleber 16%, Schwarten, Sonnenblumendl,

Zutaten Speisesalz, Konservierungsstoff: Natriumnitrit, Emulgator: E 472c, MILCHEIWEIR,
Zwiebelpulver, Gewiirze, Geschmacksverstarker: E 621, Gewirzextrakte, Antioxidationsmittel:
Ascorbinséure, Dextrose

Hinweis

EG Zulassungsnummer AT - 62028 - EG
Mindesthaltbarkeit [d] 730
Nahrwerte im Durchschnitt per 100 g
Brennwert [kJ/kcal] 1135/275
Fett [g] 26
davon ges. Fettsauren [g] 6,9
Kohlenhydrate [g] 0,2
davon Zucker [g] 0,1
Eiweil [g] 10
Salz [g] 15
Mikrobiologie Kommerziell steril
Lagerung Trocken, vor Frost und Warme geschiitzt lagern
. Die eingesetzten Zutaten enthalten keine Rohstoffe und/oder Zusatzstoffe, die aus GVO im
Gentechnik

Lebensmittelrecht

Allergene

Sinne der EG-VO 1829/2003 hergestellt wurden.

Die verwendeten Rohstoffe und die Deklaration entsprechen dem 6sterreichischen
Lebensmittelrecht.

Kennzeichnungspflichtig gemal Verordnung (EU) Nr. 1169/2011 (j/n):

Sesamsamen und daraus hergestellte Erzeugnisse n
Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse

Fisch und daraus hergestellte Erzeugnisse

Erdnlsse und daraus hergestellte Erzeugnisse

Soja und daraus hergestellte Erzeugnisse

Milch und daraus hergestellte Erzeugnisse (inkl. Lactose)
Glutenhaltige Getreide (Weizen, Roggen, Hafer, Gerste
Dinkel, Kamut, bzw. Hybridstdmme) und daraus

hergestellte Erzeugnisse

Schalenfriichte und daraus hergestellte Erzeugnisse
n Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse

n Senfund daraus hergestellte Erzeugnisse

n Krebstiere sowie daraus hergestellte Erzeunisse

n Weichtiere und daraus hergestellte Erzeugnisse

J Lupine und daraus hergestellte Erzeugnisse

n Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von
mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/l, als SO, angegeben
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Mit der Erstellung dieser Spezifikation verlieren alle vorangegangenen Spezifikationen ihre Glltigkeit.
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