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Rezeptinformation 
 

 

Pizzateig 
KOMPLET Pizzamehl 100 % (0237) 

 

 
 

 
 

Grundteig: 
 
Pizzamehl 100 % 1.000 g 
Hefe 50 g 

Wasser 550 g 
Teiggewicht 1.600 g 
 

 
 

 

 

 

Verarbeitung: 
 
Zunächst intensiv kneten! 

 

Teigtemperatur:  26 °C 
 

Teigruhe: Pizzagebäck:  10 min  

 Pizza:    30 min 

 

Bei 3/4 Gare und 240 - 220 °C backen! 


