PRO DU KTDATE N B LATT SENNA Nahrungsmittel GmbH & Co KG

Stockhammerngasse 1

AT-1140 Wien
PRODUKT: SENNA DEKORGLASUR DUNKEL ART.NR:1243214
SACHBEZEICHNUNG :  Dekorglasur
VERPACKUNG: 600g Stehtube aus Kunststoff (PE); 6x 600g = §,8&rton
ZUTATEN: Zucker, Trinkwasser, Glukosesirup, Magerkakaopulenservierungsstoff

Kaliumsorbat, Verdickungsmittel Agar-Agar; Aromaamllin. Kann Spuren von
Weizen Eier, Soja, Milch, Schalenfriichte SchwefeldioxidundSulfite
enthalten.

ORGANOLEPTISCHE Aussehen: dunkel-braune bis schwarze viskose Bkeisi homogen
BESCHREIBUNG: Konsistenz: dickflissig cremig

Geruch: sulich, nach Kakao, arttypisch

Geschmack: suf3, nach Kakao, arttypisch

VERWENDUNGS- Zum rationellen Verzieren von Blatter- und Plundggeback, stflem
HINWEISE : Kleingeback und Stiezeln. Einfaches Uberspinnenh&flen und kalten
Gebéckstiicken. Wird beim Abkihlen des Gebéacks riesth

GMO STATUS (gem. vo 18292003 Nicht als ,gentechnisch verandert* kennzeichnungdpfg
(EG) und VO 1830/2003 (EG))

CHEMISCHE UND PHYSIKALISCHE EIGENSCHAFTEN

Typ.Wert Minimum Maximum Methode

pH 7 6 8

BAKTERIOLOGISCHE EIGENSCHAFTEN

Typ. Wert Maximum
Gesamtkeimzahl Mesophile (PCA) <5000/g 8000/g
Keimzahl Hefen und Schimmel <10 /g 100 /g
Keimzahl Enterobacteriacaee <10/g 10 /g
Pathogene Keime neg neg /25 g

Die bakteriologischen Grenzwerte gelten bei geliiitagerung und bei original verschlossener Packisigum Erreichen des Mindesthaltbarkeitsdatums

NAHRWERTANGABEN PRO 100GRAMM

Fett I Energie 1337 kJoule
davon <05 | g | EiweiR 0.6 9 (Brennwert) 319 kcal
gesattigte Fettsauren <0,1 g Kohlenhydrate 79 g
davon Zucker 78 g| Salz 0 g
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PRO DU KTDATE N B LATT SENNA Nahrungsmittel GmbH & Co KG

Stockhammerngasse 1

AT-1140 Wien
ALLERGENE
Potentielle allergene Lebensmittel gemaf It. Rezeptur enthalter Erléuterungen
RICHTLINIE 2000/13 EG '
ja nein
Glutenhaltige Getreide” O Kann Spuren von Weizen enthalten.
Milch und Milcherzeugnissé) O Kann Spuren von Milch enthalten.
Eier undEierzeugnisse, Eilecithin O Kann Spuren von Ei enthalten.
Fisch undFischerzeugnisse O
Krebstiere® und daraus hergestellte Erzeugnisse¢ O
Soja” und daraus hergestellte Erzeugnisse O Kann Spuren von Soja enthalten.
Erdnisseund daraus hergestellte Erzeugnisse O
Schalenfriichte’ und daraus hergest. Erzeugnisge 0O Kann Spuren von Schalenfriichten enthalterf
Sesamsamemnind Sesamsamenerzeugnisse O
Senfund daraus hergestellte Erzeugnisse O
Sellerieund daraus hergestellte Erzeugnisse O
v o) Kann Spuren von Schwefeldioxid und Sulfite
Schwefeldioxid und Sulfité m| onthalton,
Weichtiere und Weichtiererzeugnisse O
Lupine und Lupinenerzeugnisse O
U Glutenhaltige Getreide: Weizen, Roggen, GersteeH#finkel, % z.B. Mandeln, Haselnuss, Walnuss, KaschunussaRess, Paranuss,
Grunkern, Kamut und alle daraus hergestellten Futedu Pistazie, Macadamianuss und Queenslandnuss, saveieshergestellte
97.B. Milcheiwei, Molke, Laktose Erzeugnisse
% Krebse, Hummer, Garnelen und Muscheln ® in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg odind/l, als S@
4 z.B. SojaeiweiR, Sojalecithin, Sojadl angegeben.
Geeignet fir glutenfreie Ernadhrung 5 Nein[] Geeignet fiir lactosefreie Ernéahrung DK | Nein[]
Geeignet fur vegane Erndhrung gh Nein[] Geeignet fiir ovo-lacto-vegetabile Ernahrung Xa| Nein[]
L AGERBEDINGUNGEN
Temperatur Trocken (+5°C bis + 25°C) lagern.
Mindesthaltbarkeit GemalR Angabe auf der Verpackung
L OGISTIKDATEN
Verpackungsangaben Nettofiillmenge Palettierung Abmessungen (cm) Art. Nr. GTIN
Anzahl VE (Lagen x
VE)
pro Stehtube 600 g (brutto 0,6 kg) L 6,6 xB6,6xH 24,0 9002043024228
pro Karton 3,6 kg (brutto 3,9 kg) 6 Tuben L 20,4 xB 16,6 xH 24,5 1243214 9002043024242
pro Palette 522 kg (brutto 565,5 kg) 870 Tuben (5x174) | L120,0x B 80,0 x H 140,0 9002043024266
+ ca. 20 kg Palettengewicht inkl. 15 cm Palettenhohe

Erzeugt gemaf den Regelungen LMSVG 2006 i.ddgeh,einschlagigen Verordnungen, dem Osterr. Lebittietiodex und den Regulativen der EU.
Die angegebenen Werte sind Richtwerte und konngnlichen Schwankungen unterliegen. Rezepturéandevarbehalten. Diese Spezifikation

wurde nach bestem Wissen und Gewissen erstellentsgpricht uns ellen Kenntnisstand. Sigireaieét nicht von der eigenen Prifung. Bei
der Weiterverarbeitung ist der Anwender fiir dietaiitung aller/ge B\Orschriften, Schutztedic. selber verantwortlich. Unterliegt nicht
dem automatischen Anderungsdienst.
INFORMATION: Dipl.Ing. P. Weiland, Qualitatsleitung Telefon: ++43 (0) 1/ 910 42 —-158
e-mail: mailto:qualitaetsleitung@senna.at Fax: ++43 (0) 1/ 910 424158
Wien, am 17.06.2016
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