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TECHNISCHE DATEN
Artikelnummer : 12505 Produkttyp : Pulver
Artikelbezeichnung : Dia & Light Yoghurt glten

DAS PRODUKT IST NUR FUR DEN PROFESSIONELLEN GEBRAUCH UND NICHT FUR DEN EINZELHANDEL BESTIMMT.

Produktbezeichnung : Halbfertiges Pulverprodukt mit Siistoffen fiir die Herstellung von Speiseeis
mit Joghurtgeschmack.

Hinweise : Halbfertigprodukt ohne Zuckerzusatze: enthalt nur natirlichen Zucker.
Ein fett- und zuckerarmes Eis: Das fettarme Eis ohne Zuckerzusatze, nach der
angegebenen Dosierung hergestellt, enthalt 30% weniger Kalorien als
vergleichbares herkdmmliches Joghurteis.

Warnhinweise : Ein l(ibermdfiger Verzehr von Eis, das mit Dia&Light Yoghurt nach der
angegebenen Dosierung hergestellt wurde, kann eine abfiihrende Wirkung
haben!.

Dosierungsanweisung : 1,25kg des Produktes + 2,51 Wasser

Rihren Sie die Mischung kraftig um, bis sich das Produkt vollstandig aufgelost
hat. Wir empfehlen die Verwendung von heilem Wasser (40°C-50°C).

Gebrauchshinweise : Bearbeiten Sie das Produkt nur mit sauberen und trockenen Geraten.
SchlieBen Sie die Verpackung nach jedem Gebrauch und entfernen Sie
Produktreste an der Aullenseite.

Von Warmequellen fernhalten und keinem direkten Sonnenlicht aussetzen.

Zutaten und Allergene SuBstoffe: Sorbit, Maltit, Magermilchpulver, Maltodextrin, Pflanzenfasern
(GemaR der LMV (EU) 1169/2011) : (Inulin), Molke-Pulver, Joghurtpulver, Milchproteine, Sduerungsmittel:
Zitronensaure, Verdickungsmittel: Carboxymethylzellulose, Xanthan, Carra-
geen, Alpha-Dextrin (Pflanzenfasern), Aromen, Antioxidantien: Kalziumlaktat,
SuRstoffe: Sucralose.
Kann Spuren von Soja, Eiern, Mandeln, Haselniissen, Walniissen, Pistazien,
Erdniissen und Sesam enthalten.

Produktfarbe : weil
CHEMISCHE / PHYSISCHE DATEN NAHRWERTINFORMATIONEN (Mittelwerte)
Je 100 g des Produktes Je 100 g Eis
Feuchtigkeit : max. 2,0 % Brennwert : KJ 1184,0 KJ 395,0
Fettgehalt : 0,5% Kcal 283,0 | Kcal 94,4
Asche : max. 2,0 % Fett: g 0,5 g 0,2
Loslichkeit : gut in warmen Wasser | Davon gesattigte Fettsauren : g 0,3 g 0,1
Kohlenhydrate : g 22,6 g 7,5
Davon Zucker : g 13,2 g 4,4
Proteine : g 8,6 g 2,9
Salz : g 0,4 g 0,14
MIKROBIOLOGISCHE DATEN
Gesamtkeimzahl : weniger als 5000 ufc/g
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Dieses technische Datenblatt ist so lange glltig,die Zutatenliste mit der auf der Produktverpagkiibereinstimmt. Die Produkterezepturen
koénnen sich mit der Zeit verandern, um die stetlgebesserung des Produktes von Seiten dieses Bhtaans zu gewahrleisten. Die Zustandigkeit
fur die Kontrolle des Datenblattes und des Etilsettef Ubereinstimmung liegt beim EndverbraucheRtedukte.
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Schimmelpilze : weniger als 100
Hefe : weniger als 100
Enterobakterien : weniger als 100
Staphylococcus Aureus : weniger als 20
Salmonellen : keinein25¢g

ufc/g
ufc/g
ufc/g
ufc/g

Dieses Produkt ist konform mit der Verordnung EG 1881/2006 und nachfolgenden Anderungen betreffend
Kontamination von Lebensmitteln.

Verpackungsart : Beutel aus 4 1,25 kg -- 10 Beutel je Karton
Haltbarkeit : 24 Monate in originaler und unversehrter Verpackung.
Gr6Re der Produktprobe : /

Dieses technische Datenblatt ist so lange glltig,die Zutatenliste mit der auf der Produktverpagkiibereinstimmt. Die Produkterezepturen
koénnen sich mit der Zeit verandern, um die stetlgebesserung des Produktes von Seiten dieses Bhtaans zu gewahrleisten. Die Zustandigkeit
fur die Kontrolle des Datenblattes und des Etilsettef Ubereinstimmung liegt beim EndverbraucheRtedukte.
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