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INGREDIENTI E IDEE PER IL GELATO E LA PASTICCERIA * PRODUCT FOR ITALIAN GELATO AND PASTRY MAKING * ROHSTOFFE FUR ITALIENISCHES SPEISEEIS UND KONDITOREI « PRODUITS POUR GLACE ARTISANALE ET PATISSERIE

TECHNISCHE DATEN
Artikelnummer 13155 Produkttyp Pulver
Produktname MEC Gauffres

PRODUKT IST NUR FUR INDUSTRIE UND GEWERBE BESTIMMT
DER VERKAUF FUR DIREKTVERBRAUCH IST NICHT GESTATTET

* PRODUKT Halbfertigprodukt in Pulverform zur Herstellung v@auffres ( muss
auf speziellen Platten gebacken werden )

» DOSIERUNG: 1 kg Pulver +800g Wasser + 200g geschmolzene Butter
e ZUBEREITUNG

Das Produkt in das lauwarme Wasser zugeben unddenitMixer rihren,
um Krimel zu vermeiden. Die flissige Butter reidgieund fur ein paar
Sekunden umrihren. Auf dem Waffeleisen backen.

* ANWEISUNGEN: Vor Gebrauch das Produkt mit sauberen und trock&széten
umrihren. Nach Gebrauch die Verpackung wiederefgbh und
eventuelle Produktreste an der Au3enseite entfernen
Kuhl und trocken aufbewahren!

» ZUTATEN : Weichweizenmehl, Zucker, Magermilchpulver, Sahnegul Eigellpulver,
Natriumbicarbonat, saures Natriumpyrophosphat, Bpudver, Aromen,

e ALLERGENE : Das Produkt wird in einem Betrieb hergestellt, in @m Soja, Milch, Ei,

(RL 2003/89/EC und 2007/68/EC zur Ander- Getreide und Schalenfriichte verwendet werden.
ung des Anhang Ill der RL 2000/13/EC)

« FARBE: Gelb

CHEMISCHE/PHYSISCHE DATEN NAHRWERTINFORMATIONEN (Mittelwerte)

FUR 100 g DES PRODUKTES :

* FEUCHTIGKEIT : max 9,5 %

e FETTGEHALT : 52% « ENERGIEWERT keal 398,

« PH : 7+ /-0,5in Wassesung zu 10 % kJ 1636,7

e ASCHE 120 + KOHLENHYDRATE g 72,

+ LOSLICHKEIT : gut kalt + Davon Zucker: g 25,6
« PROTEINE g 12,3
« FETT 9 6,2
< Davon geséttigte Fettsauren: g 3,2
+ SALZ g 2,0

MIKROBIOLOGISCHE DATEN

¢ GESAMTKEIMZAHL Weniger als 5000 ufc /g

+ SCHIMMEL Weniger als 100 ufc/g

+ HEFE Weniger als 100 ufc/g

+ ENTERO BAKTERIEN Weniger als 100 ufc/g

¢ STAPHILOCOCCUS AUREUS Weniger als 20 ufc/g

¢ SALMONELLEN keine in 25 g
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GEHALT AN SCHWERMETALLEN

As mg/kg <0,01 Pb mg/kg 0,015 Hg kogg/< 0,02

Cd mm 0,0027 Cu mw 0,88 Zn mgﬁgﬁl

* VERPACKUNGSART Beutel in doppelter Alufolie & 1 kg -- 8 pro Karton

* HALTBARKEIT 18 Monate in originaler und unversehrter Verpakung.
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