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Marille passiert fiir Dauerbackwaren 3793

Ansprechpartner: Christina Knierling
c.knierling@mantler-komplet.at,
Tel: 0043/2982/2901-21 Fax: DW-29

Verpackungsart: Eimer
GebindegroBe: 13,3kg

Palettierung: 585,2 kg= 44 Eimer
585,2 kg= 44 buckets
Haltbarkeit: 24 Monate
24 mont
Lagerung/Transport: Vor Warme schiitzen und trocken lagern

Sensorik: orang gelbes gelee

Produktbeschreibung: zur Herstellung feiner Dauerbackwaren bestimmt

Zutaten: Marillen (40%), Feuchthaltemittel Sorbit, Zucker, Glukose-Fruktose-
Sirup, modifizierte Starke, Geliermittel Pektin, Sduerungsmittel
Citronensaure, Saureregulator Natriumcitrate, Aroma,

Konservierungsmittel Kaliumsorbat, Stabilisator Calciumcitrat

humectant: sorbitol, sugar, glucose-fructose syrup, modified starch, gelling
agent: pectin,acidifier: citric acid, acidity regulator: sodium citrate, flavour, preserving
agent: potassium sorbate, stabiliser: calcium citrates

Nahrwerte (berechnet) / 100 g

Energie / 781/185]k]/kcal
Fett / <0,5|g
davon /
gesattigte Fettsauren / <0,1]g
Kohlenhydrate / 56|g
davon /
Zucker / 2719
Eiweil3 / 0,5|g
Salz / 0,11|g

Alle Angaben gelten flr den heutigen Tag und unterliegen natirlichen Schwankungen.
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Nicht im im Betrieb
Allergene / Im Rezept Rezept verwendet
enthalten enthalten
Glutenhaltiges Getreide und glutenhaltige
Getreideerzeugnisse X
Krebstiere und Krebserzeugnisse X
Eier und Eierzeugnisse X
Fisch und Fischerzeugnisse X
Erdnisse und Erdnusserzeugnisse X
Soja und Sojaerzeugnisse X
Milch und Milcherzeugnisse X
Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse X
Sellerie und Sellerieerzeugnisse X
Senf und Senferzeugnisse X
Sesamsamen uns Sesamerzeugnisse X
Schwefeldioxid und Sulfite >10mg/kg X
Lupinen und Lupinenerzeugnisse X
Weichtiere und Weichtiererzeugung X
GVO /
Ja/ Nein /
GVO oder Zutaten aus GVO enthalten X
Kennzeichnungspflicht nach (EG) Nr. 1830/2003
und (EG) Nr. 1829/2003 idgF X
mit ioniserten Strahlen behandelt X
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Verkehrsfahigkeitserkldarung / declaration of merchantability

Die von unserer Firma produzierten und gelieferten Produkte werden im Einklang mit den
europaischen und den 6sterreichischen Rechtsvorschriften in Verkehr gebracht. Es wird mit

hoéchster Sorgfalt gearbeitet, um die mikrobiologische Belastung so gering als méglich zu halten.
The products which are produced from our company are according to european law. We pay attention during the
production to hold the microbiological contamination as low as possible.

Konformitadtserklarung / declaration of conformity

Die Verpackungsmaterialien sind flir den Kontakt mit Lebensmitteln geeignet und entsprechen
der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 Uber Materialien und Gegenstande, die dazu bestimmt sind,
mit Lebensmitteln in Berihrung zu kommen idgF und der VO(EG) Nr. 2023/2006 Uber gute
Herstellungspraxis fir Materialien und Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit allen

Lebensmitteln in Beriihrung zu kommen, sowie fiir Kunststoffe der VO(EU) 10/2011.
The packaging material is qualified for the contact with food and according to regulation (EG) Nr. 1935/2004 about
materials they are used to get in contact with food and regulation (EG) Nr. 2023/2006 about good manufacturing
practice for materials which are made to get into contact with all food and for plastics Nr.10/2011.

Mikrobiologische Grenzwerte / microbiological parameter

Sonstiges /other

°Brix/ °brix = 58
pH-Wert/ pH-value = 3,2

Dieses Dokument ist auch ohne Unterschrift glltig. Qualitatsmanagement

This document is without signature valid. quality management
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